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Algemeen 
Biertype  
Volume [l]  
Brouwdatum  
 
Ingrediënten 
 
Water 
Hoeveelheid Soort Opmerkingen 
 Start  
 Spoelen  
   
 
Moutsoorten en granen 
Hoeveelheid Soort en/of merk EBC Leverancier 
    
    
    
    
    
 
Hopsoorten 
Hoeveelheid Soort en/of merk % alphazuur Kooktijd [min] Leverancier 
     
     
     
     
     
 
Overige ingrediënten 
Hoeveelheid Soort en/of merk Kooktijd [min] Leverancier 
    
    
    
    
    
 
Gist 
Hoeveelheid Soort en/of merk Leverancier 
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Werkwijze 
 
Maischschema 
Temperatuur [°C] Tijdsduur [min.] Opmerkingen 
   
   
   
   
   
 
Materiaal beslagkuip: ...........................................................................................................................  
 
Volume beslagkuip: ...........................................................................................................................  
 
Methode o stijgende infusie 

o dalende infusie 
o decoctie 
o anders: ...............................................................................................................  
 

Verwarming o gasvlam 
  o elektrisch 

o toevoeging heet water 
o stoom 
o anders: ...............................................................................................................  

 
Temperatuur meting: ...........................................................................................................................  
 
Opmerkingen: ...........................................................................................................................  
 
Filtreren en spoelen 
 
Tijdsduur [min]: ...........................................................................................................................  
 
Methode: o filteremmer 

o hevelfilter 
o anders: ...............................................................................................................  

 
Opmerkingen: ...........................................................................................................................  
 
Koken 
 
Totale tijdsduur [min] ...........................................................................................................................  
 
Opmerkingen: ...........................................................................................................................  
 
Koelen 
 
Methode o natuurlijke koeling 

o koelspiraal 
o tegenstroomkoeler 
o anders: ...............................................................................................................  

 
Opmerkingen: ...........................................................................................................................  
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Beluchting 
 
Methode o geen 

o schudden/roeren van het wort 
o aquariumpompje 
o overhevelen 
o anders: ...............................................................................................................  

 
Opmerkingen: ...........................................................................................................................  
 
Vergisting 
 
Methode o geen giststarter 

o giststarter .......... uur voor de enting in het wort aangemaakt 
o anders: ...............................................................................................................  

 
Materiaal gistkuip ...........................................................................................................................  
 
Volume gistkuip ...........................................................................................................................  
 
Begin SG ...........................................................................................................................  
 
Temperatuur [°C] ...........................................................................................................................  
 
Datum ...........................................................................................................................  
 
Afsluiting o geen 

o doek 
o los deksel 
o goed sluitende deksel met waterslot 
o anders: ...............................................................................................................  

 
Hopharsen o zijn niet verwijderd 

o zijn .......... maal afgeschept 
 
Opmerkingen: ...........................................................................................................................  
 
Lagering 
 
Methode o niet overgeheveld voor de lagering 

o overgeheveld in glazen fles 
o overgeheveld in kunststof vat 
o anders: ...............................................................................................................  

 
Begin SG ...........................................................................................................................  
 
Temperatuur [°C] ...........................................................................................................................  
 
Startdatum ...........................................................................................................................  
 
Opmerkingen: ...........................................................................................................................  
 
Bottelen 
 
Eind SG ...........................................................................................................................  
 
Botteldatum ...........................................................................................................................  
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