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Naam ‘

Algemeen

Biertype

Volume [l]

Brouwdatum

Ingrediénten

Water

Hoeveelheid | Soort Opmerkingen
Start
Spoelen

Moutsoorten en granen

Hoeveelheid | Soort en/of merk EBC Leverancier
Hopsoorten

Hoeveelheid | Soort en/of merk % alphazuur | Kooktijd [min] | Leverancier
Overige ingrediénten

Hoeveelheid | Soort en/of merk Kooktijd [min] | Leverancier
Gist

Hoeveelheid | Soort en/of merk Leverancier
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Naam ‘
Werkwijze
Maischschema

Temperatuur [°C] Tijdsduur [min.]

Opmerkingen

Materiaal DesSIagKUID: oo ——————

VOIUME DESIAGKUID: oot e e e b bt e e e b e e e et e e e e et e e ebe e e e e nneas

=T T0 [T £ T

F= VL0 [T N

TEMPEIAtUUI MELING:  oootiiie it eie sttt ettt et et e et eseesteete e tesse e sesseeseesseesaessesseensesseesseaseeseessaneessenseensens

Methode o] stijgende infusie
0 dalende infusie
0 decoctie
0
Verwarming o] gasvlam
0 elektrisch
o] toevoeging heet water
0 stoom
0
Opmerkingen:

Filtreren en spoelen

Tijdsduur [min]:

0 F= T L0 [T N

QL0 = LS o £t [0 T8 a1 PSPPI

Methode: 0 filteremmer
0 hevelfilter

Opmerkingen:

Koken

Opmerkingen:

Koelen

Methode o] natuurlijke koeling
o] koelspiraal
o] tegenstroomkoeler
0

Opmerkingen:

F= T L0 (=]
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Naam ‘
Beluchting
Methode o] geen

0 schudden/roeren van het wort

o] aquariumpompje

0 overhevelen

0 E= [0 =T =TT PP OO PP PPU T PRPPP
(@] o] 4 a1 ¢ o o= o OO T PPUOU PP PUPOPPP
Vergisting
Methode o] geen giststarter

0 giststarter .......... uur voor de enting in het wort aangemaakt

o] = 1[0 1] £ ST
Materi@al QISTKUID oottt ettt e ekt e e sk bt e e e b b e e e e b r et e e e b et e e e bbe e e nee e e e
VOIUME GISTKUID et e e e e st b e e e e bb e e e e e abb e e e e anba e e e e abe e e e anneas
BeOIN S G o —————————————————
I 1] o= = U1 o I O PO P PSR TPPRP
AU e
Afsluiting o] geen

o] doek

0 los deksel

0 goed sluitende deksel met waterslot

o] = 1[0 1] £
Hopharsen o] Zijn niet verwijderd

o] Zijn .......... maal afgeschept
(@] 0] 04 1T 1 4] o =] o PSSR
Lagering
Methode o] niet overgeheveld voor de lagering

o] overgeheveld in glazen fles

o] overgeheveld in kunststof vat

0 E= [0 =T = PP TS O PP PPUT RO
BeOIN S G o ———————————————————
JLIC= 000 1= = LU 0T 4
IS =T 0 = LU o 2 PSR
(@] o] 4 a1=T ¢ oo = o PSP O TP PUPSPPPP
Bottelen
BN S G e ————
1270 111 [ = L (1 o ¢ X SRR
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